sommerGafe

Ein kleiner Garten Eden fiir Hochzeit, Firma, Freunde ...

Idealer Schénwetter-Apéroplatz im Schatten der Bdume vor dem
hisorischen Richard Wagner Museum. |hre Géaste erreichen uns
bequem mit dem Bus, Auto oder Schiff. Es erwartet Sie eine einmalige
Aussicht auf Berge und See.

Apérohdppchen als Fingerfood - kleine Kdstlichkeiten in mund-
gerechten Portionen bereiten |hren Gasten ein besonderes
Vergniigen und schaffen den perfekten Rahmen flr angeregte
Gesprache. Auf den folgenden Seiten kdnnen Sie Ihren Apéro nach
Ihrem Gusto selber zusammenstellen.

Komigs GmbH

Sommer-Café beim Richard Wagner Museum
Richard-Wagner-Weg 27, 6005 Luzern

079 247 91 07, www.sommercafe.ch
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Getrinke »

75 cl
higny AOC, Grand Cru, Domain de la Mottaz, Vaudoise Fr. 32.00
is DOCG Bianco, Az. Malvira, Piemonte Fr. 36.00
nco DOC, Bodegas El Coto Fr. 36.00
DOC V% ejo Blanco, Bodegas Aura lverus Ars Vinum MO Fr. 37.00
rino Blanco, Rias Baixas DOC, Pazo de Sefioras Fr. 42.00

Prosecco
Proseco di Valdobbiadene DOC, Vino Spumante Dry, Bott% Fr. 42.00

L
Rotwein * .
Selezione d‘Ottobre, Ticino DOC, Merlot, Matasci
Zweigelt Reserve, Sattler, Neu lersee
Malbec, Ojo de Agua, Dieter Meier
Nero d‘Avola Rosso IGT, Baroncelli, Sicilia

Fr. 36.00
Fr. 42.00
Fr. 36.00
r. 36.00

Primitivo Pugia Gran Sasso IGT, Farnese San Marzano Fr. 36.00
Monepulciano D‘Abruzzo DOCG, Vertunno G. Panizzi MO Fr. 38.00
jyera D‘Alba DOC SAN MICHELE, Az. Malvira Fr. 39.00
arone di Valpolicella, Terre di Verona Fr. 46.00
Villalta Tinto Reserva DOC, Carinena, San Valero Fr. 34.00
Rioja DOC Reserva, Vifa Alcorta MO | Fr. 39.00
Toro DOC Crianza, Finca Sobreno, MO Fr. 39.00
Cigales DOC Tinto Reserva, Museum Real g Fr. 42.00
.héteau Les Rodiers, Bordeaux Supérieur Fr. 42.00
Mineral/Saft 100 cl Bier 33 cl
Réahzlnser, Arkina Fr. 7.00 Blonde r. 4.50

C la, Sprite, Orangina Fr. 7.00 Cardinal Lager “VFr. 4.50
saft, Ananassaft, Fr.7.00 GCardinal Lemon Fr. 5.50
Cardinal alkoholfrei Fr. 4.50

Aperitiv/Digestif / Spirituosen Café/Tee
Martini, Campari 4cl Fr. 7,00 Espresso Fr. 3.00

Pastis, Averna 2.5cl Fr. 5.00 Café Créme I Fr. 3.80

appa, Calvados 2cl Fr.-5.00 Tee diverse 4 Fr. 3:80
ka,Rum 4cl Fr. 9.00 Coretto Fr,’5.50
4cl Fr. 9.00 .
alt Whisky 4cl Fr.14.00 Y
Longdrinks Fr. 12.00 b

Mixed Drinks Fr. 14.00 X




Geschaftsbedingungen und Konditionen

Miet-Pauschalen:

¢ Apéros auf dem Areal des Sommer-Cafeés: keine Miete

e Apéros im Richard Wagner Museum innerhalb der Offnungszeiten
(inklusive Museumseintritt und Benutzung Seeseite
- bis max. 25 Personen Fr. 75.00
- 26 bis max. 50 Personen _Fr.125.00

e Apéros im Richard Wagner Museum ausserhalb der Offnungs-
zeiten (inklusive Museumseintritt, Benutzung Seeseite und
Aufsichtspersonal flr eine Stunde)

- bis max. 25 Personen Fr. 150.00
- 26 bis max 50 Personen Fr. 200.00
- 51 bis 250 Personen Fr. 350.00
Mitarbeiter:
e Servicemitarbeiter bis 20 Uhr pro Stunde Fr. 40.00

e Servicemitarbeiter ab 20 Uhr/Sonntags pro Stunde Fr. 50.00

Bitte beachten Sie bei der Bestellung folgendes:

Die Bestellung der konsumationen sollte bis spatestens 5 Tage vor
dem Anlass bei uns eingehen. Bitte geben Sie uns gleichzeitig die
genaue Personenzahl bekannt. Bis 48 Stunden vor dem Anlass
kénnen wir eine Personenzahl-Reduktion von 10% ohne Kostenfolge
entgegen nehmen. Spéatere Abweichungen kénnen wir leider nicht
mehr berlcksichtigen. Zuséatzliche Personen werden gemass Besta-
tigung in Rechnung gestellt.

Bei Annulierung einer Bestellung werden Ihnen folgende Kosten in

Rechnung gestellt:

e Dbis 3 Arbeitstage vor dem Anlass: 20% der vereinbarten Leistung

e Erfolgt eine Annullierung weniger als 48 Stunden vor dem Anlass,
hat der Kunde 100% der vereinbarten Leistung zu bezahlen

Rechnungsbedingungen

10 Tage netto.

Die Preise verstehen sich inkl. 8% MwSt.

Alkohol schenken wir nicht an Gaste unter 16 Jahren aus, Spirituosen,
Alcopops und weitere Destillate nicht an Gaste unter 18 Jahren.

Fur weitere Auskiinfte und eine individuelle Beratung stehen wir Ihnen
gerne zur Verflgung.



